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Kyllingballotine pa gkokylling fra Korvhantverk Stockholm med
kartofler, gulergdder- og vasterbottensost-terrin, knoldselleri
syltet med hyld og ramslggscreme fra Stenhuse Gard. Serveres
med ribsemulsion og amarantdrys.

Nordisk Ceviche med fennikelgravad laks, rejer, grgnkal, hvide
benner fra @land, rimmet kal, hindbaerkogt rabarber fra Stora
Tollby Gard, appelsinrimmet majroe og Regnbagsrogn fra Aland.
Serveres med algeristede boghvede og blomster samt en emulsion
af hindbaer fra Stenhuse Gard.

Honningglaseret kyllingebryst fra Bjerrehalvgen med linse- og
persillerodssalat, lilla gulerodscreme og syltede kantareller.
Serveres med Puttersjaus Gards persilleyoghurt og bipollendrys.

Letr@get ASC Laks med cremet salat af kartofler og gulergdder fra
Stora Tollby Gard, palmekal, blomkal og rimmet r@dkal. Serveres
med eddikeristet boghvede og en emulsion af ramslgg fra
Stenhuse Gard.

Kalverulle fra Midtjylland med dilddampede gulergdder fra Skags
Gard, krondildssyltede sma agurker og sgdsyrlig dildcreme.
Serveres med gulerodsdrys og dildemulsion.

Roastbeef fra Midtjylland med rodfrugter og redbedehvede,
humus lavet af sorte bgnner fra @land og appelsinrimmet majroe.
Serveres med ribs- og regdbedehirse og en redbedeemulsion.



