
Faktaboks VM i sushi  

 Edomae, som betyr Edo tidligere navn på Tokyo, Mae. Som betyr 

nær. 

 Edomae Sushi er en type stil innenfor sushi. Dette er den 

originalen måten å tilberede sushi på. 

 Sushi World Cup er en årlig konkurranse som avholdes i Tokyo, 

Japan. Konkurransen er intiert og avholdes av All Japan Sushi 

Association(AJSA), som er en statlig organisasjon stiftet med det 

formål å fremme sushikunsten. 

 Gjennom en kvalifiserende runde ble 40 sushikokker fra hele 

verden invitert til å delta i årets verdensmesterskap. 

 Konkurransen avholdes over to dager, hvor første dag er avsatt til 

Edomae, de 20 beste fra dag én går videre til finalen neste dag. 

Kilde: sabi sushi 

 


